Future of Craft Tantermi []

Cim Stadio, miiterem vagy mihely []
Kulsé helyszin O
Online (J
kédok  B-TA-608 Digitdlis tirgyalkotas 4
Hirdets Klasszikus Tanulmanyok Iskolaja
Kurzus tipusa Kredit Kontaktéra Otthoni munkadra Tantérgy tipusa Félév 'rwéjzlzi: tantdrgy
Alapadatok Gyakorlat 10 48 48 |gvakorlat 6. |Térgya|kotés 5.
BA3 Digitalis Targyalkotd hallgaték szamara
Ajanlas
Révid leirds Kurzusleiras a Yamagata Egyetemmel val6 folyamatos egyiittm{ik6déshez
Oktatok Cim: Kisérleti ételnyomtatas: regionalis konyhak Gjragondolasa 3D nyomtatdssal
ato

Szint: BA3 (alapképzés, 3. évfolyam)

Forma: Féléves studidkurzus

Oraszam: Heti 6 6ra a félév soran

Kredit: (meghatarozas alatt, jellemz6en 10 kredit)

Tipus: Blended oktatasi forma (studidmunka — Magyarorszag + online konzultéacid)

Kurzusleiras

Ez a kisérleti kurzus az ételkultura, a regionalis identitas és a digitdlis gyartastechnoldgidk metszéspontjat vizsgalja
a 3D ételnyomtatds szemszogébdl. A hallgaték hagyomanyos regiondlis ételeket értelmeznek Gjra oly mddon,
hogy azok formait, texturait és kulturalis narrativait 3D nyomtatott, ehetd designobjektumokka alakitjak.

A kurzus bevezetést nyujt a digitalis kézmlvesség technoldgidiba, kiilonds hangsulyt fektetve a 3D nyomtatas
kreativ és konceptualis lehet&ségeire a gasztrondmia terlletén. A kurzus hidat képez a design, a gasztrondmia és a
kulturdlis kutatas kozott, és arra 6sztonzi a hallgatokat, hogy az ételt médiumként haszndlva reflektaljanak a
kulturdlis hasonlésagokra és kiilonbségekre. A félév soran minden hallgaténak egy, a japan és a magyar étkezési
hagyomanyok kozotti hasonldsagot és egy kilonbséget kell kivalasztania, amelyekkel dolgozik.

Tanulasi célok
A kurzus végére a hallgatok képesek lesznek:
e megértenia 3D ételnyomtatds és a digitdlis gyartastechnoldgiak alapjait;
e  kulturalis és design szempontbdl elemezni és Gjraértelmezni regionalis ételeket;
e  egy eredeti, 3D nyomtatott ételkoncepciét kidolgozni és prototipizalni;
e interdiszciplindris egylttm(ikodésben szenzoros és élményalapu designmegoldasokat tervezni;

e  olyan koncepciét bemutatni, amely 6sszekapcsolja a kulturalis kutatast, az anyagkisérletezést és a
designinnovaciot.

A kurzus felépitése

1-4. hét:

e  Bevezetés a 3D ételnyomtatasba és a digitalis gyartasba
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

e  Regionalis ételek kulturalis feltérképezése — kutatds és téma kivalasztasa



5-8. hét:
o  Koncepcidfejlesztés: kulturalis és érzékszervi elemek digitalis formaba forditasa

e  Egyénikonzultaciok a MOME oktatdival, valamint 1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem
munkatarsaival

e  Kisérletezés texturakkal, formakkal és nyomtatasi anyagokkal
9-12. hét:

®  Prototipusok létrehozasa és iteracioja
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

e  Szenzoros élmény, prezentdcio és storytelling integralasa

e  Felkésziilés a zaréprezentaciora
—1-2 online konzult4cié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

Ertékelés
A kurzus értékelése az alabbi szempontok alapjan torténik:
e  Kutatds és konceptualis mélység

e A nyomtatott ételobjektum design- és technikai megvaldsitasa
—a Yamagata Egyetem szakmai tdmogatdasaval

®  Részvétel kritikdkon és kdzos szakmai megbeszéléseken
e  Zdardprezentacid és reflexiés dokumentum
Blended oktatasi komponens

A kurzus blended tanulasi modellt alkalmaz, amely a MOME-n zajlé jelenléti stidiomunkat online konzultacidkkal
és digitalis egylttmiikodéssel egésziti ki. A hallgatok mentorokkal és kutatdkkal dolgoznak egyiitt a Yamagata
Egyetemrdl (Japan), el6segitve a kulturak kozotti parbeszédet és tudascserét.

A nyomtatott ételkisérletek Magyarorszagra torténd eljuttatasa érdekében a MOME munkatdrsai (Kovér Déra
Rea, Kovéacs Jozsef és Lipdczki Akos) lehetéséget kapnak arra, hogy ellatogassanak a Yamagata Egyetemre.

Varhato eredmények

A kurzus célja az aldbbi eredmények elérése:
e  Kisérleti, kulturalisan megalapozott 3D nyomtatott ételprototipusok sorozata
e  Dokumentalt reflexié a kultura, a technoldgia és a design kapcsolatarol
o  Adigitalis kézm(ivesség alapvetd megértése az ételdesign teriiletén
® A hagyomanyos ételfogyasztasi modok felismerése és értelmezése
A kurzus kulcselemei:

®  magyar hallgatdk tervezése a Yamagata Egyetemen rendelkezésre allé gépekkel, a helyi szakemberek
bevonasaval

e  agépek mikodésének megértése (technoldgiai és technikai szempontbdl)
®  akurzus két részbdl all
O azels6 rész a fentiekben ismertetett tartalom

O amasodik rész egy étel- és ételfogyasztas-kritikai koncepcio tervezése, a spekulativ design
eszkoztaranak alkalmazasaval



Course Proposal for Continuous Work with Yamagata University
Title: Experimental Food Printing: Regional Cuisine Reimagined through 3D Printing

Level: BA3 (Bachelor, 3rd year)

Format: Semester-long studio course

Schedule: 6 hours per week throughout the semester

Credits: (to be determined, typically 10 credits)

Type: Blended educational format (studio (Hungary) + online consultation)

Course Description

This experimental course explores the intersection of food culture, regional identity, and digital fabrication
through the lens of 3D food printing. Students will reinterpret traditional regional dishes by translating their
forms, textures, and cultural narratives into 3D-printed edible designs.

The course provides an introduction to digital crafting technologies, emphasizing the creative and conceptual
possibilities of 3D printing within the culinary context. It bridges design, gastronomy, and cultural research,
encouraging students to reflect on cultural similarities and differences through food as a medium as each student
has to choose one similarity and one difference between Japanese and Hungarian eating traditions to work with
during the semester.

Learning Objectives
By the end of the course, students will be able to:
e Understand the basics of 3D food printing and digital fabrication tools.
e  Analyze and reinterpret regional dishes from a cultural and design perspective.
e  Develop and prototype an original 3D-printed food concept.
e  Collaborate across disciplines to design sensory and experiential outcomes.

e  Present a concept that connects cultural research, material experimentation, and design innovation.

Course Structure

Weeks 1-4:

e Introduction to 3D food printing and digital fabrication. — 1-2 online consultation with colleagues from
Yamagata University

e  Cultural mapping of regional dishes — research and selection.
Weeks 5-8:
e  Concept development: translating cultural and sensory elements into digital form.

e Individual consultations with the colleagues of MOME and 1-2 consultations online with colleagues of
Yamagata University.

e  Experimentation with textures, forms, and printing materials.

Weeks 9-12:
e  Prototype creation and iteration. 1-2 consultations online with colleagues of Yamagata University.
e Integration of sensory experience, presentation, and storytelling.

e  Preparation for final presentation. 1-2 consultations online with colleagues of Yamagata University.



Félév
menete

Assessment

The course will be assessed based on:

Research and conceptual depth.
Design and technical execution of the printed food object. — with the help of Yamagata University
Participation in critiques and collaborative discussions.

Final presentation and reflection document.

Blended Educational Component

The course employs a blended learning model, combining in-person studio sessions at MOME with online
consultations and digital collaboration. Students will engage with mentors and researchers from Yamagata
University (Japan), fostering cross-cultural exchange and insight.

To bring the printed food experiments to Hungary, colleagues from MOME (Ddra Rea Kovér, Jozsef Kovacs and
Akos Lipdczki) will have the opportunity to visit Yamagata University.

Expected Outcome

The course aims to produce:

A series of experimental, culturally informed 3D-printed food prototypes.
A documented reflection on the relationship between culture, technology, and design.
A foundational understanding of digital crafting as applied to food design.

Recognising traditional ways of consuming food.

Key elements of the course:

hungarian students designing with the machines available with Yamagata professionals
Understanding how the machines work (technological and technical aspects)

2 parts of the course (one part is the previous)

The other is designing a food and food consumation critical concept with the elements of speculative

design
Oktato neve Oktato elérhet6sége BIO Fogadoodra
Koévér Déra Rea 100% dkover@mome.hu
Kovacs Jozsef 50% kovacs.jozsef@mome.hu
Balla A. Benjamin 50% | balla.benjamin@gmail.com

A kurzus menete Orarendi id6pontok

gyakorlat csiit 10:00-12:50

Alk. | Datum Heti tartalom

1 [Kurzushét]

2 02.22. e  Bevezetés a 3D ételnyomtatasba és a digitalis gyartasba

—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

3 02.29. e  Bevezetés a 3D ételnyomtatasba és a digitdlis gyartasba
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
4 03.07. e  Bevezetés a 3D ételnyomtatasba és a digitalis gydrtasba

—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival




03.14.

o  Koncepciofejlesztés: kulturalis és érzékszervi elemek digitalis formaba forditasa
e  Egyénikonzultdciok a MOME oktatdival, valamint 1-2 online konzultacié a
Yamagata Egyetem munkatdrsaival
e  Kisérletezés texturakkal, formakkal és nyomtatasi anyagokkal
6 03.21. e  Koncepcidfejlesztés: kulturalis és érzékszervi elemek digitalis formaba forditasa
e  Egyéni konzultdciok a MOME oktatoival, valamint 1-2 online konzultacid a
Yamagata Egyetem munkatdrsaival
e  Kisérletezés texturakkal, formakkal és nyomtatasi anyagokkal
7 03.28. e Koncepcidfejlesztés: kulturalis és érzékszervi elemek digitélis formaba forditasa
e  Egyénikonzultaciok a MOME oktatdival, valamint 1-2 online konzultacié a
Yamagata Egyetem munkatarsaival
e  Kisérletezés texturakkal, formakkal és nyomtatasi anyagokkal
8 04.04. e Koncepcidfejlesztés: kulturalis és érzékszervi elemek digitalis formaba forditasa
e  Egyénikonzultdciok a MOME oktatdival, valamint 1-2 online konzultacié a
Yamagata Egyetem munkatdrsaival
e  Kisérletezés texturakkal, formakkal és nyomtatasi anyagokkal
9 04.11. e  Prototipusok létrehozésa és iteracidja
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
®  Szenzoros élmény, prezentacio és storytelling integralasa
e  Felkésziilés a zaroprezentaciora
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
10 04.18. on-site konzultacio YAMAGATABAN, kivitelezés
11 04.25. e  Prototipusok létrehozasa és iteracidja
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
e Szenzoros élmény, prezentdcio és storytelling integralasa
e  Felkésziilés a zaréprezentaciora
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
12 05.02. e  Prototipusok [étrehozasa és iteracidja
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival
®  Szenzoros élmény, prezentacio és storytelling integralasa
e  Felkésziilés a zaroprezentaciora

—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival




13 05.09. °

Prototipusok létrehozasa és iteracidja
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

e  Felkésziilés a zaréprezentaciora
—1-2 online konzultacié a Yamagata Egyetem munkatarsaival

®  Szenzoros élmény, prezentacio és storytelling integralasa

14

kiértékelés

15 05.17-21

Kévetel- . Leadasi hatar- Suly az

5 ; Kovetelmény, beadandé munka Ertékelés szempontjai s j .
mények és v pont idg, alkalom érdemjegyben
értékelés

oOrai aktivitas, jelenlét aktiv részvétel, konzekvens 50%

haladas
végleges targy kivitelezés tartalmi és formai minGség 05.15. 50%
Kotelezd
irodalom
Ajanlott
irodalom
Tanuldsi Tudas Az adott félév oktatasi anyagaban szerepl6 ismereteket képes a korabban tanultak
rendszerében értelmezni, ezaltal holisztikusabb tudasra tesz szert.

Képesség Képes a kapcsolddo ismereteit a gyakorlati alkotéi tevékenysége soran sikerrel, céltudatosan
alkalmazni. Képes a sajat idejét beosztani, tervezdi feladatai kdzott priorizalni. Képes sikerrel
bevonni kdzremiikéddket.

Attit(id Nyitott szemléletl, tarsadalmilag érzékeny és proaktiv hozzaallas. Tamogatja az alsébbéves
hallgatdkat, igénye van a tudasmegosztasra és kritikus szakmai parbeszédek folytatasara.
Aktiv és erételjes tettvagy jellemzi.

Felel&sségvallalds Teljeskorien alkalmas 6nallé tervezéi-alkotéi munkara

Felmentés X] Nem adhaté felmentés a kurzuson vald részvétel és teljesités aldl,

[] Felmentés adhatd egyes kompetencidk megszerzése, feladatok teljesitése aldl,

[] Mas, tevékenységgel egyes feladatok kivalhatdk,

[ Teljes felmentés adhaté.
Tantervi Tantargy Kapcsolodo kurzusok Kurzus érdemjegy arénya a
kapcsolatok (parhuzamossagok) tantargyban

Digitalis targyalkotd tervezés 4 Digitalis targyalkoto tervezés 4 100%

Masik kurzus cime

Harmadik kurzus cime

A kurzus eléfeltételei

Szabadon valasztott esetén sajatos
el6feltételek:

Szabadon valaszthatoként
felvehets?

Digitalis targyalkoto tervezés 3

nem




Egyéb
informacio




