Kurzus cime:

EGYEL a JOVOERT!

Képzeld el az ételek, az étkezés, az élelmiszer ellatdsi lancok jovéjét a spekulativ design eszkozeivel
és a MATE (Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem) kdzrem(kddésével!

Kurzus oktatdi: Blaumann Edit, az Innovacids Kézpont kutatdja és doktoranda Doktor Melinda,
Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem oktatdi és meghivott eladdk

Kurzuskod:
B-KH-401-1K-232401-06
M-KH-201-IK-232401-06
M-KH-E-201-1K-232401-06

Kurzus leirasa:
Képzeljétek el az ételek, az étkezés, az élelmiszer ellatasi lancok valdszind, hihetd, lehetséges,

illetve kivanatos jovéit a jelen slirget6 kornyezeti problémainak fényében. Lehet§ségetek lesz
a MATE (Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem) diakjaival kézdsen gondolkozni, dolgozni
ezeken a szcenaridkon és a prototipus tervezésben.

Hogyan reagalunk majd arra, ha kedvenc ételiink eltlinik a boltok polcairdl vagy a kedvenc
csemegénk nem né tobbé a konyhakertiinkben? Elfogadunk vagy akar még jobban élveziink
egy Ujfajta helyettesit6t? Vajon jo étvaggyal eszi-e meg nagyi a laborban novesztett hidsbodl és
génszerkesztett Arany Rizsbdl készitett rizses hust? Zavarba hoz-e vagy épp jobban csuszik
egy tehén nélkili tehéntejbdl készilt és miianyag hulladékbdl szintetizalt vanilidval izesitett
madartej? Szivesen adunk-e az elsivatagosodott Alfoldre betelepilt, invaziv mézhangyak
mézébdl a fajos torka gyerk6ecnek? Hogyan izesitsiik a hazi foté-bioreaktorban novesztett
spirulina meg chlorella algat, ha kizarélag ebbdl forrasbdl tudunk fehérjéhez jutni, amikor egy
vilagjarvany esetén megszakadnak az ellatasi lancok? S hogy fog kinézni egy Uj innepi vacsora
vagy a nemzeti étel 2043-ban? Honnan érkeznek hozzd az alapanyagok, hogy lesznek
feldolgozva? Kivel és hogyan fogyasztjuk majd el azt?



llyen és ehhez hasonlé kérdéseket tesziink/tesztek fel a kurzus folyaman és keresiink ra
valaszokat a MATE (Magyar Agréar- és Elettudomanyi Egyetem) oktatdinak és meghivott
el6adodk segitségével.

Kurzusra vald jelentkezés:
Létszam: min. 4 — max. 12
Idépont: 2023. oktéber 16-20. 10-16h kivéve: 2023. oktdber 19. 10-19h

Eredmények:

A kurzus végeére a tervezOk tovabb fejlesztik spekulativ tervezési készségeiket. A MATE
kollégai, diakjai és meghivott eléaddk segitségével mélyebb megértést szereznek az ételek,
az étkezés, az élelmiszer ellatasi lancok kapcsan felmerilé kihivasokrol és lehetéségekrél.
Feltarjak a technologia, a kultira és kérnyezet kozti feszlltséget és tarsadalmilag relevans
jovok forgatokonyveit, prototipusait készitik el, melyeket vizualizalnak és torténetmesélés,
illetve a narrativ tervezés segitségével mutatnak be.

Kurzus teljesitésének feltétele:

A kurzus ajanlasa:

Neked szol,

x ha nyugtalanit a kérnyezet, az egészség, az élelem kapcsolata
x ha szeretnél a lehetséges, valdszint, hiheté jévéket tesztelni
X ha szeretsz térténetek mesélni

x ha kritikain vizsgdlod a jelen gyakorlatait

Nem neked szol, ha

x nem foglalkoztat a jévé

x nem érdekel a térténetmesélés

Linkek:

https://anthropocenecookbook.com/
https://www.instagram.com/p/Co7r-PXqFyD/

Olvasmanyok:

Cerpina Z. & Stenslie S. 2022. The Anthropocene Cookbook, Recipes and Opportunities for
Future Catastrophes, MIT Press

https://anthropocenecookbook.com/

https://www.instagram.com/p/Co7r-PXqFyD/
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